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LEGYMER BY PONTUS!

For att gora Pontus! installning till gronsaker
annu tydligare, presenterar vi nu var avsmak-
ningsmeny pa ett separat blad. Dar far de
legymer som for tillfallet upplever sin

formtopp en karleksfull och kreativ behandling
och sedan stralkastaren riktad emot sig, nar de
stolt och sjalvklart tronar i tallrikens mitt.

En maltid har aldrig varit s& grén och skon.
Rekommenderas & det varmaste!

SOMMAR PA FAROSUNDS FASTNING!

Nu drar sdsongen igang pa Farésunds Fastning
by Pontus. Laddad och ivrig star sdsongens
personal redo att ta emot, pyssla om och
traktera sommarens gaster.

Ansvarig i koket ar Fredrik Kriiger, som lamnar
sin post som sous chef pa Pontus! Brunnsgatan
for ett gotlandskt sommaraventyr. “Det ska bli
roligt och utmanande att laga mat pa ett annat
satt ett tag...l1ata bra ravaror tala for sig sjalva,
utan sa mycket teknisk matlagning. Defnitivt
mer rustikt, men inte utan elegans!” Fredriks
chefskollega i matsalen heter Leopold Madia,

kommer fran Skane och har en bakgrund fran
bade Gastro och Niklas i Helsingborg. Leopold

nej till att jobba i den har unika miljon - en
GAD:-inredd fastning bara meter fran havet!”

BAREN - KVALITET OCH HANGVANLIGHET

Nar vi bjod in barlegenden Tony Conigliaro for
att dela med sig av sin kunskap och sina hem-
ligheter under ett tvadagars gastspel i borjan
av maj, var det med en baktanke.

Under en langre tid hade det vaxt fram en
Onskan att visa att restaurang Pontus! inte bara
ligger i framkant vad géller mat och vin, utan
aven ar starkt och nytankande pa cocktail-
sidan. Vad vi behovde var att sparka igang en
ny installning hos vara gaster, en sjalvklarhet

i att ibland hanga med vara barmastare en
kvall, istéllet for att, som brukligt &r, endast
sikta in sig pa ett bord i matsalen.

Tony, som bor i London dar barmastarrollen
tar en mycket storre plats pa fnkrogarna an
har, kom och hoéjde barens status i huset med
sin blotta narvaro. Och med sin uppvisning i
mixologins hogre skola, fck han upp gasternas
ogon for var hoga ambitionsniva. Vi tackar
honom for det och valkomnar alla till baren fér
att - just det! - hanga med en barmastare...

som ser fram emot att bdrja jobba i Pontusgrup-
pen, tillagger entusiastiskt: “Och vem kan tacka

BARMASTARENS VAL

Nasta gang ni star dar vid bardisken med
drinklistan i handen och kanner er villradiga,
tank tillbaka pa denna expertrekommen-
dation...

“En av mina favoriter pa den nya listan ar
Dempsey. En spritstark cocktail uppkallad
efter tungviktsvarldsméastaren i boxning mellan
1919-1926, Jack Dempsey.

Hendrick’s Gin, Calvados Pere Magloire, var
egen sockerlag pa granat-
apple och ett stank absinthe
rors kallt for att sedan silas
upp i ett fryst cocktailglas.
En knockout i fytande form,
kanske man skulle kunna
saga”, avslutar barmastare

Mathin Lundgren.
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