FRAN ONTUS

GOURMET TO GO

Affirslunch Frdn Pontus Augusti

GOURMET TO GO! Vi erbjuder féljande meny for Ert lunchméte. Maten dr upplagd pa
tallrik, du kompletterar din huvudritt med valfritt tillbeh6r (som man enkelt kan virma i mikron).
Till brédet varierar vi tillbehoren som tex. firskost, Karljohansvamptapenad eller gardssmor fran
Viddo i Roslagen. Vi byter meny den 1:a mandagen varje manad och den nya menyn finns
tillgAnglig pa vir hemsida www.pontusfrithiof.com/fp veckan innan.

Ravarorna dr i den man sdsong och pris tilliter ekologiska och nirproducerade.

Meny:

Saltbakad lax med kriftor, persiljeomelett och Visterbottenost 110 =-
Litthalstrad yellowfin tonfisk Nigoise 145:-

Rimmad kalvbringa med ugnsbakade gulbetor, pepparrot och dpple 140:-

Ortbakad fliskytterfilé med dragonstekta morotter och kantareller 145:-

Hoéstens gronsaker Nigoise 140 :-
Den vegetariska ritten gir att komplettera med 80 g Serranoskinka 40 :-

Tillbehor: (dessa gar bra att virma i mikrovdgsugn)
Senapskokt rattepotatis med krondill och sticklok
Risoni med firska orter och rostade solrosfron

Foredrar du buffé? Vilj 2 ritter och 1 tillbehor sa ligger vi upp pa vita porslinsfat. 195 :-
Lunchdessert:

Hallonbavaroise med pistagebrownie och basilika 40 :-
Bestdllningsvillkor:

Minimumbestillning dr 4 personer och bor bokas innan 15.00 dagen innan Har du en sen lunch
kan vi sdkert hjilpa er men med ett mindre utbud RING! Avbokning ska ske senast 15.00 dagen

innan.

Ekonomi:

Ovanstiende priser dr/person, moms och transporter tillkommer:

Leverans sker mellan 10.30-11.30 300 kr
Har du en speciell tid att passa ordnar vi saklart det 350 kr

Returer tar vi f6ljande dag, priserna giller inom Stockholms stad.
Betalning mot faktura, sig till om ni féredrar manadsfaktura.

Har du inte provat ostronbaren pd Pontus! dr det hiog tid
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