AFFARSLUNCH
Affirslunchen dr den absolut bista lisningen néir du vill dta lunch pi kontoret. Du fir en kall ritt med tillbehir som gar att
virma, om du vill. Allt ir helt firdigt pé tallrik. Da gor det inget om maitet drar ut pi tiden.

Angad fjordlax med pepparrot, gront dpple och blomkalscréeme 165 kr
Timjanstekt majskyckling med rostade medelhavsgronsaker, backtimjan och citrusaioli 165 kr
Chokladmousse med korsbar, mynta och mandel 65 kr
MENY SASONG 475 ke

En sdsong hos oss dr tvi méanader och di riktigt frossar vi i de rdvaror som dr bdst just di. Vi nigar frin huvadrivaran och
klurar ut hur den kan tillagas och vad som dr godast att ha till. Sisongsmenyn dir vildigt fortjust i grinsaker och tar girna
vixtriket till hjilp.

Soppa pa blimusslor med inkokt finkal, citrontimjan, halstrade pilgrimsmusslor och vitt vin
Timjanstekt biff och bringa frin Ejmunds Gérd med dragon, polentacreme, rostad paprika och kronirtskocka
Chokladfondant pi Valrhona Caraibe 66% med blodapelsin, olivolja och citrus - sabayonne

MENY MODERN 575 kr

Den moderna menyn dr lite mer vigad och ovintad in sina syskonmenyer. Meny Modern dr, som man bhir pid namnet, vildigt
modern i bade presentation och smakkombination. Det hir dr menyn for dig som vill prova nagonting nytt.

Kalvtartar pd Milardalskalv med ristekt kungskrabba, rostade finkalsfrén och dppelgelé
Stekt rapphéna med fylld vinge, krispigt skinn, gulbeta och pressad jordirtskocka
Cocktail med passionsfruktmousse, mjolkchoklad, saltkola och mango

MENY KLASSISK 675 kr

Den klassiska menyn dr enkel och rak och dr alltid ett sikert Rort. Hir finns inga konstigheter, utan bara vilbeprivade
knep och smakkombinationer anvinds. Ibland behiver man helt enkelt inte nppfinna hjulet en ging till.

Ankleverterrin med druvor, brioche och verjus-gelé
Grillad piggvar pa ben med hummerhollandaise, tryffel och kronirtskocka
Glace au four med hallon, vanilj och riven pistasch

OSTAR 125 kr

Vi greppar tag i de mest ansedda ostexperterna och frigar “Vilka ostar dr bist just nu?”. Sen foljer vi deras rid och ger dig
de finaste, sisongsanpassade ostarna. Kex och brid bakar vi sjilva.

Sdsongens Franska ostar frin Androuet med katrinplommonkram, tirnat plommon och fruktbréd
Bouchon d"Armance — vit, griddig, opastériserad, komjolksost frin Champagne —Ardenne

Pilota — kridmig, salt, lite s6tma, 50% komjélk, 50% farmjolk, pastoriserad hirdost frin sydvistra Frankrike
Trefle du Cendre — Lagrad opastoriserad getost fran Perche, Loire

Bleu de Laqueuille — Robust, krimig bliméogelost, komjolk, tillverkning séder om Bourgogne

12 % moms tillkommer pd samtliga priser.

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter bur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och inskemil. Tillsammans kan vi
skapa ndgonting helt unik?.
En ging gjorde vi en brollopsmeny till ett par, som i sex dr sedan dess har bestillt menyn till sin brillopsdag.
Vildigt roligt och vildigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturrits?
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