TILL DRINKEN

Vira drinktilltugg ér hirligt matiga smi smakbitar. Hir finns vira omittligt populira chips pé mandelpotatis och Pontus
antipasti, dir vi valt ut det béista av det bista. Det ligger mycket kirlek bakom det du knaprar pa till drinken.

Mandelpotatischips med Kalixl6jrom och syrad gridde 45 kr
Anklever ”crostini” med portvin och oxfilé 45 kr
Soyarostade cashewnétter 30 kr
Pontus antipasti: Pata Negra och ekologisk chotizo, comté, tryffeldip, cruditéer, rostade mandlar och oliver 195 kt/p
PONTUS FRITHIOFS CANAPEER 40 kt/st

Hdr bandlar det om riktiga Rlassiker med anor frin Pontus in the Green House — si uppskattade att minga manniskor fite
en personlig relation till dem. Pontus Frithiofs Canapéer dr smakrika, lyxiga och kommer alltid att firbli desamma.

Hummerskagen med tryffelmajonnis

Mildrokt fjordlax med persiljeomelett och forellrom
Kalixléjrom pé potatisblini

Handpillade rikor med vakteldgg

Ankleverterrin pd rostad brioche med sauternesgelé

VIKTOR WESTERLINDS CANAPEER 40 kr/st

Det ér hér vi skapar nya klassiker. Viktor Westerlinds canapéer dr smakrika uppstickare som stindigt ntvecklas till det
béttre. Mdlet dr att alla fem ska vara si goda att du omijligt kan vilja en favorit. Fir att uppndi det krivs mycke? plock,
Pill och gediget hantverk.

Getost ’chevre chaud” med gulbeta och frisésallad
Oxfilécarpaccio med anklever, fikon och portvin
Bakad torsk med Kalixl6jrom, dggcréme och dill
Fjillréding med peppatrot, gront dpple och rigbrod
Friterad rattepotatis med Gotlandstryffel och havssalt

STRUTAR 40 kr/st

Ar du av nyfiken karaktir sa dar strutar perfekt. Kockarna gir dem nimligen é la minute pa plats si du kan iaktta hur
dessa smd mdsterverk blir till.
De ir av samma storlek som canapéerna och finns i flera smaker — dven sita.

Léjrom med citronpdrlor, smetana och grislok

Anklever med plommoncréme och krispig ingefira

Lax och pilgrimsmussla med avokado, soya och rostad sesam
Gotlandsbetor med getostcreme, confiterad purjolok och tryffel
Syltad svamp med pristostcreme, backtimjan och gula morétter

Motk chokladereme med olivolja och havssalt

12 % moms tillkommer pd samtliga priser.

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter bur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och inskemil. Tillsammans kan vi
skapa ndgonting helt uniks.
En ging gjorde vi en brollopsmeny till et par, som i sex dr sedan dess har bestillt menyn till sin brillopsdag.
Vildigt roligt och vildigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturrits?

FRAN ONTUS

GOURMET TO GO!
Tel 08 239950 www.pontusfrithiof.com



