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TILL DRINKEN  
                                               
Våra dr inkt i l l tugg  är  här l i g t  mat iga  små smakbi tar .  Här f inns  våra omått l i g t  populära ch ips  på mande lpo ta t i s  o ch  Pontus  
ant ipas t i ,  där  v i  va l t  u t  de t  bäs ta  av de t  bäs ta .  Det  l i gg er  mycket  kär l ek bakom det  du knaprar  på t i l l  dr inken.  
 
Mandelpotatischips med Kalixlöjrom och syrad grädde      45 kr 
Anklever ”crostini” med portvin och oxfilé       45 kr 
Soyarostade cashewnötter        30 kr 
Pontus antipasti: Pata Negra och ekologisk chorizo, comté, tryffeldip, cruditéer, rostade mandlar och oliver 195 kr/p 
 
  
PONTUS FRITHIOFS CANAPÉER                                                                                  40 kr/st 
 
Här handlar  de t  om r ikt iga  klass iker  med anor  f rån Pontus  in  the  Green House  – så  uppskat tade  a t t  många människor  få t t  
en  person l i g  r e la t ion t i l l  dem. Pontus  Fr i th io f s  Canapéer  är  smakrika,  l yxiga  o ch kommer a l l t id  a t t  fö rb l i  desamma.  
 
Hummerskagen med tryffelmajonnäs 
Mildrökt fjordlax med persiljeomelett och forellrom 
Kalixlöjrom på potatisblini 
Handpillade räkor med vaktelägg 
Ankleverterrin på rostad brioche med sauternesgelé 
 
 
VIKTOR WESTERLINDS CANAPÉER                           40 kr/st 
 
Det är  här  v i  skapar nya klass iker .  Viktor  Wester l inds  canapéer  är  smakrika uppst i ckare  som s tändig t  u tve cklas  t i l l  de t  
bät t r e .  Måle t  är  a t t  a l la  f em ska vara så  goda at t  du omöj l i g t  kan vä l ja  en  favor i t .  För  a t t  uppnå de t  krävs  mycket  p lo ck,  
p i l l  o ch  ged ige t  hantverk.   
 
Getost ”chèvre chaud” med gulbeta och frisésallad 
Oxfilécarpaccio med anklever, fikon och portvin 
Bakad torsk med Kalixlöjrom, äggcrème och dill 
Fjällröding med pepparrot, grönt äpple och rågbröd 
Friterad rattepotatis med Gotlandstryffel och havssalt 
 
 
STRUTAR                              40 kr/st 
 
Är du av ny f iken karaktär  så  är  s t ru tar  per f ekt .  Kockarna gör  dem nämligen á  la  minute  på p la t s  så  du kan iakt ta  hur  
dessa  små mästerverk b l i r  t i l l .   
De är  av  samma s tor l ek som canapéerna och f inns  i  f l e ra  smaker  – även sö ta .   
  
Löjrom med citronpärlor, smetana och gräslök 
Anklever med plommoncrème och krispig ingefära 
Lax och pilgrimsmussla med avokado, soya och rostad sesam 
Gotlandsbetor med getostcrème, confiterad purjolök och tryffel 
Syltad svamp med prästostcrème, backtimjan och gula morötter 
 
Mörk chokladcrème med olivolja och havssalt 
 
 

12 % moms tillkommer på samtliga priser.  
 
 

Våra menyer  kan a l l t id  skräddarsys  e f t e r  hur  du v i l l  ha de t ,  basera t  på t i l l fä l l e ,  l okal  o ch  önskemål .  Ti l l sammans kan v i  
skapa någont ing  he l t  un ikt .  

En gång g jorde  v i  en  brö l lopsmeny t i l l  e t t  par ,  som i  s ex år  s edan dess  har  bes tä l l t  menyn t i l l  s in  brö l lopsdag .  
Väld ig t  ro l i g t  o ch  vä ld ig t  per son l i g t ,  t y cker  v i .  Vem ve t  – kanske tar  v i  f ram din f ramtida s ignaturrät t?  

 


