
 
 
 
 

 
GOURMÉT TO GO! 

Tel 08 23 99 50    www.pontusfrithiof.com 

Snacks:                                                                                                                                  30 kr/pers 
Rotfruktschips med crème fraiche från Väddö gårdsmejeri   
Rostade nötter med rosmarin, citron och havssalt 
Confiterad färskpotatis med gräddfil och gräslök 
Grönsakscrûditéer med tryffeldipp 
                           
Tilltugg:                                                                                                                             40 kr/st 
Skaldjurscocktail med pepparrot, tomat och dill 
Röding med ostronmajonnäs och vattenkrasse 
Anklever ”lyonnaise” på rostad brioche 
Pilgrimsmussla med blomkålscrème och avrugakaviar 
Kalvtartar med dillcrème och syltad morot 
 
Säsongsmeny                                                                                   3 rätter 495 kr, 5 rätter  695 kr  
Pontus lyxcanapéer 
Variation på Gotlandssparris med hummer, dragon och rostad citron  
Timjanstekt kalvrygg och tryffelkorv med kronärtskocka, vikentomater och rostad vitlökssky   
Vit Caprin från Skärvången med trädgårdssallad, grönsakscruditéer och honung 
Champagnemarinerade jordgubbar, vaniljcrème, kaksmulor och citronverbenasorbet  
 
Fisk 
Grillad torsk från Lofoten med gravad citron, brynt smör, dillprimörer och forellrom            275kr              
 
Buffé:                                                                                                                                     400 kr 
Gotlandsparris med dragon och citronette   
Vikentomater med buffelmozzarella, basilika och lufttorkad skinka  
Fjordlaxpastrami med frukter och grönsaker i rostad tomatvinaigrette  
Majskyckling ”Caesar” med krutonger och parmesan  
Vit Caprin från Skärvången med trädgårdssallad, grönsakscruditéer och honung 
Champagnemarinerade jordgubbar, vaniljcrème och sockerkaka  
 
Gryta:                                                                                                                                     145 kr 
Gräddbrässerad lammbog med dijonsenap och dragon  
Vit Caprin med stenugnsbakad baguette 
 
Pontus klassiker: 
Lyxcanapéer                                                                                                                          40 kr/st 
Hummerskagen med tryffelmajonnäs 
Mildrökt fjordlax med persiljeomelett och forellrom 
Kalixlöjrom på potatisblini 
Handpillade räkor med vaktelägg 
Ankleverterrin på rostad brioche med sauternesgelé 
 
Hummersallad                                                                                                                           245 kr 
Tryffelfärserad vårkyckling med ankleversås och tryffelpotatispuré                                           395 kr 
Grillad torsk från Lofoten med brässerade endiver, jordärtskocka och ostron                           285 kr 
Kolapaj Erik Lallerstedt med lättvispad grädde och färska bär                                                   105 kr 
 
Moms tillkommer på samtliga priser. 12 % vid take away och 25 % vid arrangemang.   
 


