
T R Y C K T  P Å  ! 0 0 %  R E T U R P A P P E RREDAKTÖR & REPORTER: ANNA BOSTEDT

Pontus News A N D R A  Å R G Å N G E N

S V E N S K A  U T G Å V A N

P O N T U S F R I T H I O F . C O M 

No.8

N U  ÄR  D ET  P O NTUS
SK ALDJ U RSVECKO R!

Pontus by the Sea är ett hus med flera säsonger, många 
möjligheter och åtskilliga traditioner. Nu startar vi en till. 
Eftersom vi älskar skaldjur och gillar generösa erbjudan-
den, kombinerar vi de två och drar igång det nya äventyret  
Pontus Skaldjursveckor. 
Från den 1:a oktober och sju veckor framåt, serverar vi 
hur mycket skaldjur du vill, varmrätt och dessert till det 
facila priset av 895.- per person. Och, det är ett par saker 
som är riktigt fina i den här kråksången - när vi säger “hur 
mycket skaldjur som helst”, så menar vi precis det. Hum-
mer, ostron, havskräfta - ät tills du skäms. Sedan är det här-
ligt att dessa havets delikatesser inte hämtas från buffé, utan 
serveras direkt vid ditt bord, från dignande platåer. Med 
ombjud, som sagt. 
Fräscht. Flott. Frikostigt. 

Har du redan bestämt dig för att ringa och boka bums, kan 
du ju strunta i att läsa mer, men annars tänkte vi att det 
skulle vara kul att berätta lite mer om upplägget. 
Skaldjursveckorna pågår mellan 1:a oktober och 20.e no-
vember, tisdag till lördag. I priset ingår en förrättsplatå med 
diverse delikatesser, som till exempel ceviche på lax och 
räkor, och sedan följer alltså en fullmatad skaldjursplatå. 
Därefter står du inför ett val: kalasa dig mätt på mollusker, 
eller lämna plats för en varmrätt. Vi erbjuder en kött- och en 
fiskrätt och det är bara att räcka upp handen, så kommer vi 
med den. Pricken över i är dessertbordet, där allt är upplagt 
i sådan storlek att vi tror att ni orkar en av varje. 
Varmt välkomna att boka på 20 20 95, eller på vår hemsida. 

J U LBO RD  U N D ER  S TO R  GR AN
På Pontus by the Sea har de redan börja rulla köttbullar. 
Julbordet dukas i år upp för första gången den 29:e no-
vember och sedan springer tomtenissarna med fyllda fat 
ända fram till den 22:a december. Precis som förra året sat-
sar vi på närproducerat, bjuder in Frankrike, blandar klas-
siker med nyheter och lovar rikligt med kärlek från köket. 
Och kittlas du inte av köttbullar -  välj från skaldjursmenyn. 
Priser och mer info hittar du förstås på pontusfrithiof.com.

SWEET LOVE  PÅ  P O NTUS!
Kan en invasion vara humörlyftande och inspirerande  likaväl 
som provocerande? Vi tror det, och låter den 7:e oktober en 
mindre armé från vår herres hage marschera in i restaurang 
Pontus! lokaler. 
Det är den belgiske konstnären William Sweetlove som står 
bakom dessa färgstarka, humoristiska djur, som förenar dada-
ism, surrealism och pop art. Vid en första anblick ter de sig 
”kitchiga” men om man ser lite djupare innehåller de ett krea-
tivt motgift mot vårt samhälles överproduktion och överkon-
sumtion. Med sina klonade kreatur vill William Sweetlove  
uppmana oss till ett större ekologiskt medvetande och få oss 
att reflektera kring mänsklighetens utmaningar i en föränder-
lig värld, där människan och naturen måste hitta en gemen-
sam strategi för överlevnad. Sweetlove har deltagit i stora 
offentliga konstmanifestationer runt om i världen, vid ett till-
fälle fyllde han Venedigs kanaler med 3m långa krokodiler. 
Utställningen presenteras i samarbete med Galleri GKM Si-
wert Bergström.
Nyfikna nu? Kom och låt er ryckas med  på Pontus!

VOFF. VOFF. 

 NY SÄSONG, NYA SAMARBETEN
“To spoil is to care” är pr-byrån Spoil Concepts motto och 
redan när han hörde det, kände Pontus Frithiof att här var ett 
företag han ville lära känna närmare. Att skämma bort för att 
man bryr sig om är ju de facto även vår melodi. Möten med 
grundarna Maria Millquist och Camilla Stern inspirerade, 
och ledde till en önskan om ett samarbete. Allt är nu klappat 
och klart och SpoilConcept tar över stora delar av vårt pr-ar-
bete, jämsides med Emma Shanley som fortsätter att ansvara 
för våra blickfångsprojekt. Vi ser med enorm tillförsikt på 
framtiden tillsammans med ett företag som arbetar med tydli-
ga mål och som, precis som vi, gillar att skämma bort kunden.

FÖLJ MED PÅ TRYFFELJAKT

AGATA BÖKAR EFTER SVART GULD

Hösten är de djupa dofternas årstid - tänk fallna löv på fuktig 
jord, tänk mogna lingon i hink på klipphällen och kropps-
varm yllesjal. Tänk svamp. Och tänk framförallt tryffel.
På Fårösunds Fästning gillar vi dofter och älskar tryffel 
och bjuder därför in till fyra helger i höst., då vi tillsammans 
med Ulla & Carina från Risungs Gård - och deras livliga 
italienska tryffelhundar förstås - utlovar härliga naturnära 
upplevelser med Gotlands svarta guld i huvudrollen.  
Det blir en spännande och inspirerande kombination av 
äventyr, god mat och den möjlighet till vila och veder- 
kvickning, som atmosfären på Fårösunds Fästning erbjuder.  
Kolla i kalendern med detsamma - vad tror du om den 22-
24 oktober, 29-31 oktober, 12-14 november eller den 19-21 
november. För bokning och förfrågningar maila agnes.
adolfsson@pontusfrithiof.com eller ring 0498-22 12 40.

	                                                           
       	                 	     		  V I SSTE  N I  ATT…
  

...under hela oktober månad er-
bjuder vi fantastiska champagner på glas i 
matsalen på Pontus!...rosé, blanc de blancs, 
vintage och prestige...låt det bubbla i glasen... 

...både Pontus by the Sea och Pontus! på 
Brunnsgatan planerar att fira in nyåret med 
er...mer information och menyer hittar ni på 
hemsidan från mitten av oktober, men att boka 
går bra redan nu... 

O K T O B E R  2 0 1 0


