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BAREN HAR FATT NYA KLADER

Baren har ikldtt sig en ny, vdrmande, skrud. Tunga tyger,
lampor som kan ge lagom dekadent ljus och ett turkosrutigt
golv. P4 golvet finns ocksa pilar och symboler som visar
vigen till Pontus! olika delar. Den bubbelblasande lilla fisken
leder dig till Seafood Bar. Hjirnan bakom verket dr Pontus
Frankenstein, creative director pa byran han gett sitt namn —
Frankenstein. Hans magiska fingrar har forvandlat ett fyrkantigt
betongrum till en fantasifull cocktailsalong didr spontant
lekfullt moter klassiskt stilfullt. Herr Frankenstein har varit med
anda sedan Pontus! 6ppnade sina dorrar for forsta gangen och &r
inblandad i all arkitektur, inredning och grafisk formgivning.
Lat oss hora vad han sjdlv har att siga om barens utseende.

Vad ir tanken bakom det vi ser?

Baren ska kédnnas som en informell motesplats, dir du kan
stimma traff med nagon intressant kille eller tjej. Vi har forsokt
att fa att fram en mjukhet med hjdlp av textilier, vilket dr viktigt
i vart land. Det &r sa mycket som dr avskalat i Sverige. Sjilva
Pontus Frithiof é4r en vildigt varm person ocksa och det vill
vi fa fram i inredningen. Det ska kidnnas cozy och lite hemligt.
Tygerna gor att man kan sitta som i sma bas. Sen har vi harle-
quinmonstret, som ger en humoristisk ton, som kidnns vildigt
Pontus Frithiof.

Vad ér du mest nojd med?

Jag ér jittenojd med att vi har fétt en entré mot Norrlandsgatan,

till att borja med. Sndppet efter dr sjdlva formen pa baren - en rund
och vilkomnande form. Det ger bra spanlige, eftersom man kan
tjuvkika rtt Gver. Det hér dr en bar som inte ser ut som nagon annan

i Sverige och det dr jag n6jd med.

En kladesdrdkt som tranar efter komplimanger.

SEAFOOD BAR &r var nya eleganta
fisk- och skaldjurskrog i krogen och
bakom den dignande disken
rumsterar ostrongurun Franck Alfvin.

| den nya BAREN ar
atmosfaren internationell
och var australiensiske

Vara take -away-gaster har fatt en DELI,
med egen ingang. Dar erbjuder vi
frukost och lunch alla vardagar fér den
som ar pa sprang eller kanske bara vill
ta med maten hem till soffan.

barchef Rhys och hans
team mixar cocktails med

det rétta stinget. Latt att
slinka in. Latt att bli kvar.
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MATSALEN stoltserar med en helt ny meny, som
med sin bredd och sitt djup vill bygga en
brasseriebro mellan lyx och vardag. Hamburgare
eller varkyckling a la Stenbeck? Valet &r ditt.

| KOKET kan de flesta idéer och drémmar

forverkligas. Ostronprovning och sedan sittande
middag. Drinkskola och cocktailmingel.
Matlagningskurs och efter det, mer mat. Och
vardagar serveras citys mest prisvarda lunch .

& VISSTE DU ATT...

...du kan képa séta smé canapéer i
Pontus! deli p& nydrsafton fér att ta med
dig hem? Den charmante herr Hummer
med séser finns ocksé fér avhémtning. Gott

nytt ar!

...julgranen vid Pontus by the Sea har
flyttat nGgra meter nérmre slottet i ér pd
grund av det gigantiska tdltet? Vi lovar att

den dr tillbaka dér den hér hemma ndsta dr.

KINNEVIKS 75-ARSJUBILEUM

I borjan av november restes ett télt. Ett tilt s stort att det fordn-
drade Stockholms stadsbild. Det var lokal for investmentbolaget
Kinneviks spektakuldra 75-arsjubileum och fo6r mat, dryck och
service stod vi — Fran Pontus. Andreas Wadlund, VD och dgare
Fran Pontus, ger sin bild av kvillen:

- Elva manaders arbete blev &ntligen verklighet och att fa jobba
tillsammans med Kinnevik och Fait Accompli (engelsk eventbyra, reds.
anm.) var fantastiskt roligt och kreativt, siger Andreas stolt och fortsétter:
- Cristina Stenbeck fragade om jag var nervos. Vad svarar man pa
det? Klart att det 4r svart att slappna av med 400 géster, ett 100-tal
medarbetare och ett kompromisslost krschema, menar han.

Vi ilskar stora tillstillningar. Aven de tillstillningar som ér 1600
kvadratmeter stora och tar tolv dagar att bygga. Och tio dagar att riva.
Vill du ocksa anlita catering Fran Pontus kontakta oss pa

catering@pontusfrithiof.com.

Gratt, trist och trakigt blir snart tidernas festlokal

CHAMPAGNE TILL PANGPRIS

Mark Twain sa vid nagot starkt dgonblick att for mycket av
nagonting dr daligt, men for mycket champagne &r helt rtt.
Vi tycker att det var ganska bra sagt och erbjuder darfor cham-
pagne som dr s billig att det nistan blir larvigt. Pa torsdagar
kan du skala i Bollinger i baren for ynka 395 kronor flaskan.
Ganska oslagbart, om vi far siga det sjilva. Den kostar sex
kronor mindre pa Systembolaget, men da ingér inte grandios
servering av smokingkladd personal, soft jazz i hogtalarna och

en oslagbar atmosfir. Onsdagar i baren alltsa. 17 - 22. Ses vi ddr?
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