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TOPPENFORSTARKNING (DEL 1)

Pontusgruppens topp har forstiarkts med en ny vice VD,
Martin Oijerstedt. Martin kommer nirmast frin Hilton
Kopenhamn dér han var Executive Head Chef. Han har ar-
betat vildigt mycket med kundngjdhet, ekonomiska fragor
och revenue management och det dr omraden som kommer
att utgora en stor del av Martins arbete dven med oss. Vi ser
fram emot hans ankomst, men kickstartar redan nu genom
att stdlla nagra fragor:

Vad gor, i din mening, en framgangsrik restaurang? “Att
ha ett vil fungerande koncept och att man haller sig till det.
Bra ledarskap med tydlig malsittning, ett inspirerat team
och forstés att ha skoj pa jobbet.” Nér du behiver inspira-
tion, vad gor du da? “Jag reser girna utomlands och sam-
lar kunskap om nya trender genom att besoka restauranger,
hotell och triffa kollegor pd matkongresser. Musik &r ocksa
en inspirationskélla.” Vilken dr din bista krogupplev-
else? Varfor? “Svar fraga, men jag dr bland annat impo-
nerad Over restauratorerna Jean Georges och Wolfgang Pucks
olika stdllen i USA. De har fungerande koncept med trev-
lig atmosfar, god mat och avslappnad service. Nar Martin

AKTA VARA FRAN PONTUS

Redaktoren stimde tréiff med Fran Pontus VD Andreas
Wadlund pa en solig parkbink och lockade ur honom érets
bésta cateringminne: “Ett foretag hade géster 6ver fran Abu
Dhabi och ville visaupp det allra finaste, svenskaste. Vi flog
dem med helikopter till 6n Rodloga i Stockholms skérgéard
och dir blev de pa knagglig engelska rundvisade av en av
de bofasta pa on och sedan serverades en skirgardsbuffé
i en privat tradgard vid vattenbrynet. Det &r precis sddant
jag vill att vi dr bast pa - att erbjuda upplevelser som man
egentligen inte kan kopa, utan som bygger pa vara privata
relationer och kénns helt igenom #kta. D4 dr jag nojd.”

MAT & KONST & FERRAN

BARLUNCH - INTE SA BARA

Barlunchen &r en av Pontusgruppens stabilaste “‘success sto-
ries”. Sedan den allra forsta dagen har denna del av verk-
samheten pa Brunnsgatan tuffat pa, med en gistkrets som
varit bade trogen och vixande. Vi, med Pontus Frithiof i

spetsen, har hela tiden haft ambitionen att erbjuda den bésta
lunchen, av det hir slaget, i Stockholms city. Under fyra
ars tid har rutiner spikats, matkoncept vissats och viktiga

saker hittat sina platser. Vi har aldrig slédppt 6gat fran bollen

och att doma av reaktioner och antal gister som kommer

flera ganger i veckan, verkar det som om vi stundtals lyck-
ats med var ambition.

Sedan dndrade vi i varas pa, till synes, det mesta. Och man-
ga av er har undrat: varfor?

Pontus &r ivrig att svara pa den fragan: “Forst och framst ar
det jatteviktigt att vara géster forstar att de andringar som

gjorts dr en investering i barlunchen, inte en degradering av

den. Sjilvklart behovde vi anpassa oss lite efter hur de nya

lokalerna sag ut, men tanken ir att bra ska bli &nnu béttre!

Pa vilket sitt? “Vi oppnar 11 istillet for halv 12 och har

sdnkt priset forsta halvtimmen, for att folk ska slippa koa.

REDAKTIONSNYTT

Undertecknad géar nu pa mammaledighet och blir under
drygt ett ar ersatt av ett verbalt energiknippe vid namn
Mathilda Koskell. Mathilda har precis fyllt 24 och har
dn sa linge spenderat mer tid i skolvirlden dn nagon an-
nanstans. Lite i USA och en hel del i Karlstad. Pontus
och denna redaktor har sett en del exempel pa Mathildas
skrivformaga och allméinna koll pa ldget, och &r filbunks-
lugna. Det kommer att bli ett toppenar, och det tycker nog
dven froken Koskell:

Vad ser du mest fram emot det hir aret? Mycket! Att
sdga “Aaah...” ndr intervjuoffer delar med sig av hem-
liga knep till Pontus News, att jobba med sociala medier
och att kndppa en och annan smakfull bild.

Vad blir storsta utmaningen? Att fa klam pa de ritta
restaurang- och matlagningstermerna, som i dagsldget
kanske inte sitter dir de ska. Utmaningen blir att inte
klura pa varfor vinexperter alltid kommer fran Somalia.
Sammanfatta dig sjalv med max fem ord! Kreativ, ny-
fiken, lattsam, halvfinsk och hungrig. Det sista dr bade
mentalt och fysiskt; jag har varit student ett bra tag nu.

Oijerstedt kopplar ur telefonen och kopplar av, vad gor Vi har manga fler sittplatser och det nya Koket klarar

han da? “Umgas med familjen och véinnerna och aker gidrna mycket bittre att halla mat vid den temperatur den ska

Pontus lagar nésselsoppa, medan Ferran vintar.

till slaktgarden i Kongseryd for att éta vralfika med 7 sorters serveras.” Ar det fler saker pa gang? “Ja! Delin ska Gppna

kakor.” Villkommen till oss! “‘Tackar. Ska bli jittekul!” Om du inte har hort talas om Ferran Adria kanske du har

redan pa morgonen, och erbjuda frukost, bland annat. Jag

hort talas om den katalanska restaurangen elBulli eller ut- vill ocksa beritta att gruppens ledning forstarks 1 augusti

trycket “molekylér gastronomi” - de tva foreteelser som gjort | med Fredrik Bjorlin, en mycket duktig kock och medlem i

senor Adria till en av virldens mest beryktade och beun- | kocklandslaget. Hos oss blir han matkvalitetansvarig och

drade kockar. Nir Stiftelsen Kokkonst arrangerade ett event | ett viktigt fokus blir barlunch och take away. Avslutnings-

pa Moderna Museet i juni for att lansera det nya svenska | vis vill jag uppmana alla att maila synpunkter direkt till

initiativet “innovation through food” var Ferran inbjuden och mig, pi: pontus frithiof @pontusfrithiof.com. Jag vill vil-

talade infor en entusiastisk publik om sitt nya projekt, “The | digt géirna veta vad ni tycker!”

elBulli Foundation”. Efterat avnjots en gemensam lunch, med

stjarnkocken som sjdlvklar hedersgést. Det var en stor dra
for Pontus Frithiof med team att fa uppdraget att, tillsam-
mans med Moderna Museets egen Malin Soderstrom, sta

f6r maten denna dag. P4 menyn stod bland annat nisselsop- ...att man kan ha kréftkalas pé bade Pontus

pa, inkokt lax och rabarber i consommé. Idel 4dla svenska by the Sea och Pontus!...vi férser er med de

. . . dast tillbehér, fanig hatt och hak-
smaker, forstés. “Det var bade en fantastisk mojlighet och en godaste v HTDENOn men fanig hatl och Aa

lapp fér ni ta med sjélva...

stor utmaning att bjuda denne man pa nagot han inte upplevt

Vem vill inte ldta den hdir killen ta hand om ens krogupplevelse?
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Kan vi locka med frukost, lunch eller mittemellan?

forut”, hdlsar Pontus. Och Ferran? Joda. Han &t upp allt.
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