No.9

OKTOBER 2011

PONTUS NEWS

TREDJE ARGANGEN
SVENSKA UTGAVAN
PONTUSFRITHIOF.COM

VALSMAKANDE VALGORENHET

For att fa en tillstéllning att bli riktigt minnesvird sa dr det
manga delar som maste klaffa — allt fran temperaturen pa
lammsadeln till den dér subtila, hirliga kénslan, som helst
ska sitta kvar riktigt linge. Det giller framfor allt nir det
handlar om en middag for 6ver 200 géster, med prinsessan
Madeleine som hedersgist. Dé ér det top notch som géller.

Fran Pontus var vidl medvetna om detta ndr de spon-
srade MinStoraDags arliga vélgorenhetsmiddag i slutet av
augusti. De skinkte bort bdde mat och arbetskraft och
nyttjade Miinchenbryggeriets lokaler till att skapa den per-
fekta miljon for en riktig finmiddag. Projektledaren sag
till att allting sdg tjusigt ut och sniffade pa varenda liten
vinflaska for att fa till den polerade proffs-touchen. Och
proffsigt blev det. Det skélades ndjt i Riedel-glasen. Géster-
na blev sd imponerade av maten att servitriserna gang pa
gang fick springa in i koket och fraga vad det “egentligen
var i den dir underbara purén?”. Fran Pontus VD Andreas
Wadlund fick ta emot en blombukett storre dn han sjdlv fran
scenen. Pontus Frithiof fick en pratstund med prinsessan
Madeleine, som berittade att hon var kolossalt sugen pa
att besoka Seafood Bar “jittesnart”. Och den dér hérliga
kénslan, den sitter nog kvar en tid framover. Sa kan det ga
nér du bestéller catering Fran Pontus.
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Pontus hdlsar glatt pa alla

MATLAGNINGSKURSER

Visste du att Pontus! erbjuder matlagningskurser? Och att du
kan vilja pa sex olika stjarnkockar som kursledare? Négon
som garanterat vet det dr just en av dessa kockar, tillika
Pontus! koksmaistare, Martin Brag.

Martin! Hur gar det till vid matlagningskurserna?
Kvillen inleds med en fordrink med harligt tilltugg. Sen &r
det dags att tillaga en trerittersmeny av sisongens ravaror och
kombinera den med ritt viner. Ditt sédllskap delas upp i tre
grupper, som star for varsin rétt. Vi diskuterar tillsammans
de olika ritterna, smakerna och teknikerna vi ska anvinda
oss av. Om vi exempelvis ska tillaga fisk sa gar vi igenom
hur man filéar den. Sen drar vi pa oss forklddena och kor
igang. For vilka passar det? Alla! Vi tar emot bade foretag
som vill gora nagonting annorlunda efter styrelsemétet och
det matintresserade tjejgénget. Vi har ocksa haft svensexor
pa besok. En matlagningskurs dr vildigt bra teambildning,
eftersom man gor nagonting ganska ovanligt tillsammans.
Vad gor just Pontus! matlagningskurser unika? Att vi har
de absolut snyggaste kockarna i stan som leder dem (skratt)!
Men det far du inte skriva i Pontus News.

Sjalvklart inte.

SANSLOSA SKALDJURSVECKOR

Nu ir det den dér tiden pa aret igen da du, jag och alla
vi kédnner frossar pa ett nist intill syndigt vis i havets
lackerheter - det dr dags for skaldjursveckorna pa Pontus
by the Sea. Vi borjade i slutet av september och nu kor
vi pa allt vad vi har tills vi nédstan kan skymta den forsta
julgransbelysningen. Alla kan mumsa i sig, helt obegrén-
sat, av vad de tycker dr allra, allra godast. Pa buffén finns
hummer (ja, hummer!). At hur mycket du vill — skaldjur,
varmritt och dessert for 985 kronor per person. Datumen
som giller &dr 27 september — 26 november. Boka idag pa
bokningsea@pontusfrithiof.com eller ring 08 — 20 20 95.

FRUKOSTPREMIAR

Inte ska vil du behova sta och pressa juice nir du dr som
allra tréttast? Vi tycker att du ska fa sova lite lingre, men dnda
hinna fa i dig en riktigt hérlig frukost. Darfor erbjuder vi nu
frukost till take away i Pontus! deli — alla dina morgonfavoriter
i en péase — ldtt som en plitt! Du kan vélja mellan stort och
litet frukostpaket, beroende pa hur hogt kalaskulan knorrar.
En frukost-baguette ingar i bada paketen.

- Den med gruyereost och skinka &r riktigt poppis, sdger
Helena Hallin, som dr ansvarig for frukosten. Vi forstar
varfor. Bagaren dr pa plats klockan 05.00 varje morgon
och trollar fram det som manga gister viljer att kalla stans
bésta brod. Klart mackan blir poppis di! Oppettiderna #r
08.00 — 10.00. Sa tryck pa snooze-knappen en gang till vettja!

KAMERAN RULLAR PA PONTUS!

Det dryftas minsann mer @n mat i matpalatset. Finansbar
ar tidningen Realtid.se:s webb-tv-program, som spelas in i
Pontus! festvaning. Tungviktare och experter inom finans-
branschen bjuds in till en klassisk tv-soffa dir de far samta-
la, resonera och diskutera framfor en rullande kamera. Men
varfor spelas detta in pa just Pontus!? For att nosa reda pa riitt
info fragar vi Josephine Gorander, producent for Finansbar.
Hej! Varfor har ni valt Pontus! som inspelningsplats?
For att vi talar till finansfolket och afférsjuristerna och de gil-
lar Pontus!. Var malgrupp arbetar och verkar runt Stureplan
storre delen av dygnet, si vi har valt en plats dér vi vet att de
kédnner igen sig och trivs. Sen gillar vi verkligen Pontus! sjilva.
Hur har gensvaret sett ut? Vi har fatt jittebra respons och har
fatt dit mycket bra folk. Det handlar om riktigt tunga affirs-
och finansmén och vi kan konsten att samla dem under ett och
samma tak. Vi dlskar att samarbeta med er och tycker att hela
konceptet, med Pontus! festvaning som inspelningsplats, kanns
perfekt. Och nu nér ni har gjort om sa mycket i huset sa har vi

ju méingder av mojligheter framfor oss.
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Josephine verkar gilla Pontus!

HON KORAR ARETS SERVITOR

Michaela Boson, Fran Pontus driftansvariga, har fler bol-
lar i luften @n de hon spelar med pa catering-planen. Just
nu sitter hon i juryn for tivlingen Arets servitér. Michaela
har massiv erfarenhet fran branschen och har varit restau-
rangchef i Gver tio ar, vilket gor henne till en minst sagt
kvalificerad jurymedlem. For kocktévlingar i all 4ra—vi i
Pontusgruppen ilskar att medlemmar ur Kocklandslaget
ror i vara grytor — men hir &r det serveringspersonalen
som star i fokus.

- Tavlingen borde ha funnits for lingesen. Servitdrerna
ar oerhort viktiga och kockarna vore ingenting utan dem,
sdger Michaela, som ocksa forklarar komplexiteten i
servitorsyrket:

- Som servitor maste du vara lite av en psykolog och veta
vad gisten vill ha av dig just dér och da - gidrna fore den
vet det sjilv. Samtidigt maste du vara en grym séljare och
ha 6gon i nacken, som ser precis allt. Som jurymedlem
beskriver Michaela sig sjdlv som hard, men réttvis:

- De som dr med i tdvlingen har mycket att leva upp till,
men framfor allt handlar det om att ha ratt attityd.

Nir du lédser det hir dr kanske tévlingen dr avgjord. Vem
som vann vet vi inte. Men vi vet att med Michaela i juryn
sa kan bara en vilfortjant servitor ha kammat hem segern.
Vinnaren av avslojas pa Restauranggalan den 31 oktober.

- JUST NU GILLAR VI...

...att 90-talet ér tillbaka! Just nu hénger
utstéllningen “pér av ljus” av Helene Schmitz uppe
pé Pontus! véggar. Fotografierna &r unika vintage-
printar och &r exakt desamma som &skédarna av
samma utstdllning fick se 1993. Vi héller dérfér hért i
yuppienallen, oroar oss lite fér millenniebuggen och

undrar om internet kanske bara ér en fluga, trots allt.

...att du fortfarande kan boka in tidernas tryffelhelg
pé Gotland. L&t det svarta guldet férféra dig 14-16

eller 21-23 oktober — maila agnes.lindberg@pontus-
frithiof.com eller ring 0498-22 12 40.
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