Pressmaterial
Pontus!

En forsommardag 2007 métte restaurang Pontus! virlden for forsta gangen. 800 kvadratmeter i hornet av
Norrlandsgatan-Brunnsgatan, tidigare bebodda av bland annat Stockholmsborsen och Icube, hade forvandlats till
en rymlig krog med flera avdelningar i flera etage, inspirerade designlosningar, en attraktiv blandning av
overraskande och exklusiva material och ambitionen att, med god mat & dryck, personlig & proffsig service och
en massa humor & glimt i 8gat, bli en ny kraft att rikna med pa Stockholms citys restaurangscen.

Det har gatt nigra ar sedan den dir forsta dagen och vissa férindringar har gjorts, nagra mindre och nagra
storre. Koncept har skruvats och nya idéer forverkligats. Stravan efter att na den perfekta balansen mellan vad vi
vill vara, vad vi ar bra pa att gora och vad gisterna vill ha, 4r standigt pagaende och férmodligen den allra
viktigaste.

Vintern-varen 201 | genomférdes den storsta forandringen hittills. Restaurangen vixte med drygt 300 kvm, nar
den lokal som legat precis i hornet av huset blev ledig och kunde 6vertas. Detta innebar bland annat att Pontus
Frithiof kunde forverkliga en av sina drommar: oppnandet av en fisk- och skaldjursrestaurang. Entrén flyttades
ocksa till Norrlandsgatan och en stor bar direkt innanfor byggdes. Den nya delen har dven en nedervaning och
dir hittar man Koket, med bade show kitchen och festvaning.

All fdrandring och férnyelse till trots, haller Pontus Frithiof hart i de grundliggande virden han byggt hela sin
verksamhet pa: kvalitet, omtanke, personlighet, humor och, saklart, en nypa flard.

Matsal
Pontus! Matsal ar ett storstadsbrasserie deluxe som for tankarna till stimmiga storheter i London och Paris. Det

ar stort och det ar hogt i tak. Den specialgjorda boktapeten sticker ivag |5 meter upp i luften och marsipangront
silke moter gra betong. Det finns utmarkta platser féor dem som vill se och ses och fér dem som vill vara mer
privata skapar réda organzadraperier runt nagra av borden, behaglig avskildhet. Menyn innefattar klassiker, hela
fiskar & kottbitar fran grillen, och sisongsbetonade ritter med ravaror fran narliggande gardar.Vinkillaren ar vard
ett besdk i sig och beldnades 2009 med utmarkelsen “Arets vinupplevelse”. Hir har man kul, dter gott och mar
bra, vare sig tillfillet ar planerat och formellt, eller spontant och spralligt.

Seafood Bar
Nar Pontus! byggde om och ut blev ett av resultaten en ny krog i krogen. | Seafood Bar serveras uteslutande fisk

och skaldjur och hir hittar du klassiker savil som nymodigheter och nagot for alla tillfillen och sillskap.

I mitten av lokalen tronar skaldjursdisken och dar erbjuds bland annat ett tiotal olika sorters ostron varje dag.
Vinlistan ar vilfylld, vl vald och domineras helt av vitt vin och champagne. Och skulle andan falla p3, finns en
Krug-bar med varldens basta bubbel, till Sveriges basta priser.

Baren

Efter ombyggnaden har Pontus! fatt en ny stor bar, precis innanfor entrén. Cocktaillistan dr ocksa ny och
innehaller bl.a. en avdelning med tedrinkar, som serveras ur glaskoppar pa fat. Olika DJ's underhaller den blandade
publiken torsdag till 16rdag. For den som vill ha tilltugg till drinken, finns bade enklare snacks och lyxigare tapas.

Koket

Lunchtid vardagar serveras var populira bricklunch fran Koket. Frascht, prisvirt och med den dar “hemlagat-
kanslan”, som man inte kan fuska fram. Kvallstid blir Kéket en typ av kameleont, som anpassar sig efter gasternas
behov och 6nskemal. Matlagningskurs, drinkskola, ostronprovning — allt ar mdjligt och allt dr kul. En festvaning
med plats for 40 personer ger stockholmarna ett nytt alternativ for sin privata middag.



