Frukost 175 kr
Grekisk yoghurt med sdsongens frukt, miisli och apelsinblomshonung

Rokt skinka fran Fors Siteri och lagrad grevéost

Keso, smaksatt med farska Orter, och ekologiskt smor fran Vaddo gardsmejeri

Plommontomat, gurka, alfagroddar och ekbladssallad

Ett urval av frallor, rigbréd och croissanter

Fikonmarmelad

Firskpressad dppeljuice

Ekologiskt och rittvisemirkt te och kaffe i samarbete med Johan och Nystrom kaffehandel serverat i Bodumbryggare

Brunch Tilligg: 150 kr
Pocherat lantigg med mildrokt fjordlax

Caesarsallad med sardeller, kaprisblommor och surdegskrutonger

Chorizo, bacon och tunna revbensspjill med BBQ-sés

Muffins med Valrhonachoklad, svarta vinbir och littvispad gridde

Virgin Marys med honung, basilika och vitlok

Affirslunch:

Citron — och timjanstekt majskyckling med krossad mandelpotatis, extralagrad pristost och syltad morot 165 kr
Glasbakad ldttgravad fjordlax med dppeldressing, s6t senap och citronkokta korngryn 165 kr
Chokladfondant med jordnétskrokant, saltkola och havtorn 65 kr
Till drinken:

Mandelpotatischips med Kalixl6jrom och syrad gridde 45 kr
Anklever ”crostini” med portvin och oxfilé 45 kr
Soyarostade cashewnotter 30 kr
Pontus antipasti: Pata negra, korvar, cruditeér, ostar, tryffeldipp 195 kt/p
Pontus Frithiofs Canapéer: 40 kr/st

Hummerskagen med tryffelmajonnis

Mildrokt fjordlax med persiljeomelett och forellrom
Kalixléjrom p4 potatisblini

Handpillade rikor med vakteldgg

Ankleverterrin pd rostad brioche med sauternesgelé

Viktor Westerlinds Canapéer: 40 kr/st
Getost ’chevre chaud” med gulbeta och frisésallad

Oxfilécarpaccio med anklever, fikon och portvin

Bakad torsk med Kalixl6jrom, dggkrim och dill

Fjillréding med peppatrot, gront dpple och rigbrod

Friterad rattepotatis med Gotlandstryffel och havssalt
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Meny Sisong

Kriftbisque med krondillsbakad abborre, angamatsgronsaker och kryddostcreme

Firserad lammsadel fran Vilnis gird med gulbetor, espelettepeppar, kantareller och rosmarinsky
Terrin pa karamelliserade williamspiron med saltkola, ingefira och mjélksorbet

Meny Lyx

Sotad kalv fran Milardalen med ostronaioli, gravad citron, harsyra och inkokt svartrot
Salthalstrad torsk med rédvinsbriserad sidfldsk, backtimjan, pressad jordirtskocka och lardo
Chokladfondant pa Valrhona ”’Caraibe” med rirérda havtorn, nétkrokant och mynta.

Meny Classique

Pontus hummersallad med inkokt kronirtskocka, tryfferad hummer, avokado och citronette
Stekt vildand 74 I’Orange” med citrusmorétter och briserade endiver

Rhum Baba med hallon och littvispad gradde

Ostar
Sdsongens ostar frin Androuet med katrinplommonkrim, tirnat plommon och fruktbréd

Sensommarbuffé

Citronkokta korngryn med gulbetor, grislok och blomkal

Marinerad nypotatis med dijonsenap och 6rter

Mixsallad frin Vallentuna med olivolja och citron

Rostad Karl- Johansvampstapenade med parmesan

Krondillskokt fjordlax med vitt vin, finkal och dillcréme

Lammstek fran Vilnis gird med rosmarin, rostad vitlék och bakade Gotlandsmorétter
Stenugnsbakade baguetter med vispat, ekologiskt, sm6r smaksatt med citrustimjan
Valrhonachoklad med littvispad gridde och rorda svarta vinbar

Smiritter, anpassade for att kunna dtas staende

35t smaker = Mingel, 55t smaker = Matig buffé
Ritter markerade med * dr varma och behover en kock pa plats.

*Friterade Gyozas med isbergssallad, ponzudressing och sesam
Jordirtskockssoppa med tartar pA hummer och persika
Skaldjurscocktail med saffran, apelsin och tomat

*Fjordlax med syltad pepparrotsgurka och forellrom
*Karl-Johan-risotto med hyvlad parmesan, ruccola och balsamico
*Grillad lamm-merguez med pitabréd och vit béncreme

Rabiff med dijonsenap, bakat vakteldgg och friterad kapris

Moms tillkommer pa samtliga priser. 12 % pa take away och 25 % med personal pi plats.
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475 kr

575 kr

675 kr

125 kr

395 kr

65kr/smak



